
 

19.03.04.Технология продукции и организация общественного питания 

бакалавриат 

Профиль «Технологии ресторанного дела» 

АННОТАЦИЯ 

рабочей программы дисциплины 

Системы управления безопасностью в общественном питании 

Дисциплина  части, формируемой участниками образовательных отношений. 

форма обучения -заочная 

Общая трудоемкость 

дисциплины (ЗЕТ /  

час.) 

108/3 

Цель изучения 

дисциплины 

Формирование компетенций, направленных на ознакомление 

будущих специалистов с квалификационной характеристикой 

инженера-технолога общественного питания, видами 

профессиональной деятельности, требованиями к 

профессиональной подготовленности, организацией учебной и 

самостоятельной работы студентов в вузе 

Содержание 

дисциплины  

 Тема 1. 

Понятие безопасности в общественном питании. Виды 

загрязнения сырья и продуктов 

питания 

Тема 2. 

Нормативно-законодательная база, регламентирующая  

безопасность сырья и продуктов питания 

Тема 3.  

Управление безопасностью на предприятиях общественного 

питания 

Формируемые 

компетенции (коды) 

УК-8, ПКУВ-1 

Коды и наименование 

индикатора 

достижения 

компетенции 

УК-8.1 Обеспечивает безопасные условия 

жизнедеятельности при устойчивом функционировании природной 

среды и рациональном природопользовании 

УК-8.2 Анализирует социально значимые проблемы и 

процессы, происходящие в области обеспечения безопасности 

жизнедеятельности, определяет способы снижения рисков, 

связанных с деятельностью человека  

УК-8.3 Владеет принципами обеспечения устойчивости 

объектов экономики, прогнозирует развитие событий и оценивает 

последствия при угрозе и возникновении чрезвычайных ситуаций и 

военных конфликтов 

ПКУВ-1.1 Организует ведение технологического процесса в 

рамках принятой в организации технологии производства 

продукции общественного питания массового изготовления и 

специализированных пищевых продуктов 

ПКУВ-1.2 Управляет качеством, безопасностью и 

прослеживаемостью производства продукции общественного 

питания массового изготовления и специализированных пищевых 

продуктов 

Образовательные 

технологии 

Практические работы, лекции, срс 



Форма 

промежуточной 

аттестации  

Зачет с оценкой 

 


